Menu “il Tulipano”

Ricevimento di Nozze

Aperitivo/Antipasto a Cocktail
con servizio a Isole Buffet

(vedi descrizione in foglio a parte)

MENU

Risotto alle pere william, champagne brut e provola fumé
(presentato nel paiolo di rame)
Fusilli artigianali con ragu di verdure, rombo e frutti di mare

Al Grill (con buffet di servizio):
Spiedini di carni assortite e verdure
Luganiga all’origano
Tagliata di controfiletto di manzo
Spiedino di gamberi e seppioline

Melanzane, peperoni, pomodori e zucchine grigliate
all’olio extravergine ed erbe profumate
Patate al forno - Assortimento di insalate di stagione

-

Sorbetto al limone e spumante opp. dessert al cucchiaio **
Dessert Nuziale (a scelta tra quelli proposti)

Caffe e assortimento di liquori e digestivi

Vini
Chardonnay DOC - Nero d’Avola DOC
Moscato d’Asti DOCG
Spumante Brut Metodo Classico

** Buffet o mini Buffet di dessert inseribile su richiesta
Su richiesta sono disponibili Menta per Bambini, Ment per Ciliaci, per Vegetariani e per Vegani,
per intolleranze alimentari e per ogni altro tipo di esigenza



